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SAMUEL COGLIATI 1l sestese fondatore della casa editrice indipendente «Possibilia» che pubblica testi dedicati al nettare di Bacco

«Ho trastormato la mia passione in un mestiere»

Dopo una carriera nel giornalismo si € lanciato nel mondo delle degustazioni e adesso racconta i prodotti francesi agli italiani:
«[l vino racchiude in sé diversi aspetti culturali: dalla geografia alla storia, dall'antropologia all'economia, dall'estetica al piacere»

di Sonia Minchillo
SESTO SAN GIOVANNI (mns)
Serittura e vino vanno d'ac-

cordo? Si direbbe di sl visto
che Samuel Cogliati. 41 anni,
& riuscito a fare delle sue due

assioni un lavoro, Samuel ha
ondato una casa editrice in-
dipendente, la Possibilia, che
sl oceupa della pubblicazione
di testi dedicati al vino,

Com'é che si & ap) mln-

nato alla bevanda
cot
«A casa mia a tavola il vino
©'& sempre stato. Era qualcosa
che faceva parte della cultura
familiare. Ho cominciato a
berlo a 15 anni, ma la scintilla
& scattata dopo, quando ho
capito che era uno strumento
per tenere insieme i miel due
Paesi di appartenenza |'ltalia e
la Francia. E poi il vino rac-
chiudeva in sé¢ una serie di
aspetti culturali che da sempre
mi appassionano come la geo-

fia e la storia, I'antropo-
ogia, |'economia, 'estetica e il
piacere. Cosl ho it un
percorso all'interno dell’asso-
clazione nazionale somme-
ers.

Lei mon ha bisogno del

vino per essere creativo

!rdwg!ln da piccolo scri-
vevi.

«Fin da adolescente sogna-
vo ‘o "rare “u poem, ‘no par-
tecipato con successo anche
ad alcuni concorsl di poesia e
prosa. Ma pol bisogna fare |
contl con la realth, Luniversita
& stato il periodo pit bello,
varrel essere ancora su qued
hanchi a studiare. Con gh annd
la mia passione & maturata:
dal sogno del poeta e del ro
manziere si & tradotta nel gior-
nalismo. Desideravo lavorare
con la scrittura ¢ Veditoria
Avevo le ldee chiare, Ero de
terminatoe. Cosi ho cominciato
nel 1998 il mio percorso di
cronista con la Gazzetta del
Nord Milano, terminato come
capo lcdntmre nel 2012 con la

chiusy ‘?jnmule Daopo
1ll.lll|'|l: o di glornalismo e
dopao il primo corso da som-

melier nel 2002 avevo comin-
clato a collaborare con la re-
dazione della rivista e del pro-
getto editoriale di vino e cul-
tura =Porthos=, E’ stata
un’esperienza fondamentale
perché ho conoscluto delle
persone che mi hanno inse-
gnato maolto, sono entrato nel
settore facendomi del contatri
e facendomi conoscere e im-
parando anche come funzio-
nava una micro casa editrice,
perché Porthos stampava an-
che dei librl. Inolre, ho se-
it anche il loro progetto
S‘idamm che era pii affine al
mio modo di sentire e traiiare
il vino, formandomi come in-
segnante. Allora non lo sa-
peva, ma quella esperienza mi
avrebbe permesso di costruire
il mio futuros.
Da un glorno all'altro lel si
ritrova senea un lavoro,
Una storia come tante og-
gi. Cos’ha fanto? Come ha

reagito?
«5i, senza preavviso i gior-
nale per cul lavoravo ha chiu-

so e li sono andato in panico,
mi sono detto ¢ ora che faccio?
Non aveve molte alternati-
viu.le mie competenze erano
la scrittura e la conoscenza del
vino. Cost all'inizio mi sono
buttato a capofitto nella di-
dattica, insegnando nei corsi
di degustazione. Pol, ho co-
minciato ad nccarezzare Uidea
di costrulrmi un progetto edi
tarfale it mio. Avevo gl

Classe 1976, francese di nascita, da giovane sognava di diventare poeta

aperto Possibilia nel 2009, ma
facevo solo un periodico on
line gratuito, che non fun-
zionava, una cosa che facevo
ned ritagh di tempo. Da quan-
do mi sono ritrovato senza
lavoro ho capito che Possibila

il diploma si iscrive a lettere mo.
dermne e poi segue la strada .
sua « 10

th francese. Avevo tradotto dal
cese un libro su dei rac-
comi del rugby, un'altra mia
rawlmw Quel libro aveva
nrtonato. Cosi ho pensato
non solo di scrivere lbri sud
vind francesl, ma anche di tra-

El)lﬂ'ﬂ essere 1o min possi-  durre dei testi. racconty
ilith. A Porthos avevo visto  agli italiand | vinl francesis.
come funzio- A questio
nal\:a i ]E)‘ijli- dlo lﬂ$
cola casa edi- adole: a doma
trice, ho misu- e Da . sSconile o sul vino blu,
rato Ile rnfte Eur" partecipato con bia n;: e
2e ¢ ho fatto r rosso da ns-
i et succe&soadafjcunf Ay
'bu‘i;l-. blestg  SONCOrSI letterari... Ma solutamen-
a chiesto : .
consiglio a PO/ bisogna fare | conti «Ah no. Non
gqualcuno, mq;afeajgge posso consi
calleghi, gliare un vino
csperti o cosi, non & il
davvero si ¢ nome, ma Il
lanciato da solo? produttore che fa il vino. E poi
<Ho valutato bene le cose,  vaabbinato. La cosa che posso
I'esperienza & Porthos mi ave-  consigliare ¢ di avvicinarsi al

to le basi e i contari. Il
fatto che molte riviste avevano
chiuso i battenti a causa di
Internet dove sl trova tutto @
gratuitamente. E sopratiutto
che dovevo occuparmi di un
settore di nicchia e che potevo
sfruttare il mio essere per me-

vini naturall, in cui non ¢
nessuna sostanza chimica,
nessun additive. Sono pid
buoni, sani ¢ digeribili. To or-
mal bevo solo quelll. Purtrop-

a per | vind non vale la regola
dell'etichetta che elenca gl
ingredienti. Senza scomodare

la Francin, si pub nssaggiore
ui in Lombardia un ottimo
San Colombano dell'azienda
Png:ga;i;;m Se andassimo
s
in vacanza in Francla quali
strade del vino ci consi-
glierebbe di ire?
«Gli italiani amano fa Pro-

imboceato la strada del

a conjugare con il

o e che poi diventera il suo

non & quasi mai vero che un
vino che costa molto poco lo
sia altrettanto. Insomma, per
bere bene hisogna studiare,
informirsis.
E o che pensave che 11
vino fosse uno del pochi
phaceri delln vita!
«Ma & cosl, anzi dovrebbe
essere cosi. Og-

ﬁiolﬂ zomn i " i| yino si be-

andol, che &

@ FPosso consigliare

ve per piacere,

anche il nome Quando si dice
del vino pro- di avvicinarsi i vin/ che il vino fa
d uut to Ill n naturall, incw nonc'e huunhsan e
quell’aren, I ci una baggiana-
sono tanti bra- nessuna sostanza ta, meglio
vi_ produrtori. chimica, nessun mangiarsi della
-\Ilmu percorso additivo. Seno piti fnnil;z, |i|,-.;. vol-
turismo . a vino era

sul vino & 'Al-  buoni sanie m}’ ' considerato un
saiin. alimento, era
Se vaglio 3 St ho sl be mlﬂlt;.'ga_lnl:itn.
andare a cena da qualcuno € o sl beve perché & buo
e fare bella figura, porto  no, per appagare | nostrl sensl,
una hottiglia di.... soprattunio il gusto e Folfano,

«Champagne, con lo cham-
pagne non si sbaglia mai e non
chiamatelo bollicine. Per bere
non occorre spendere tanto, o
meglio, non sempre I rap-
porto qualith-prezzo & verl-
tiero. Non & detto che un vino
che costl molto sia buono, e

!‘mm\pmn negll ultimi tempi
rientra in una serie di stas
symbal che hanno fatto schiz-
zare i prezzi o questo non @
glustos.

Torniamo alln sua s_liuriu di

im ore, com'e avere
unm in proprio, un

lavoro che si & costruito da
soli?

«Com'é? Il mio fumro lo
vedo di 6 mesi in 6 mesi..ci
S0M0 spesso nottate in bianco.
Qualche volia sembra che la
cosa non funzioni. Lavoro 6
giorni su 7, a volte anche la
domenica fino a 70 ore set-
timanali e per 340 giornl
all'anno. Scrivo poco e mi oc-
cupo di pily, purtroppo, di mt-
to il resto: contabilits, am-
ministrazione, burocmzia, di-
stribuzione, raduziond. Mi av-
valgo anche di alcuni colla-
boratori ma il 70% del lavoro
lo faccio lo. Con un'attivith tua
1 pecolli tutti § rischi, ma io
sono testardo ¢ voglio fare le
cose che mi appassionano e
con Possibilia posso farle co-
me piacciono a me. Sono fi-
nalmente indipendente. A
questo non potrei pil rinun-
clare. E poi sono soddisfatto,
penso di fare dei bel prodott,
dei bei libris.

Quali sono i libri che ha

scritto finora?

«ll mio best seller, ormai
esaurito; «Champagne - 11 so-

o fragiles, «Vini naturali -
~he cosa sono®s,

Lei sta barando, perché ha

seritto anche libri che non

¢'entrano nulla con il vino,

trova ancora tempo per la

uul passione per le parole,
procsa © i

. Ho scritto u.nlem sui testi
di Vinicio Capossela. «Ovun-
que proteggis, @ quello che
credo sia il mio b migliore,
ne sono davvern orgoglioso,
Per ora & un E-book ma non
escludo che possa masformasi
presto In un sogno di carta
«Inseguire Paolo Conte (gui e
altrove)s, un lavoro dedicato
alle tematiche trattate nel cor-
pus testi di Paolo Contes

Parlando di sognl, qualé

quello che tiene chiuso nel

casseito?

«Vorrei che Possibilia diven-
tasse il mio unico lavdre, la
mia unica rendita. Potermici
dedicare a tempo pleno.
ora non & cosk, lavoro ancora
con la didattica del vino con
I"assoclazione nazionale som-
melier, mi occupo di corsi di
degustazione e formazione sul
vini francesi, sono consulente
per impartanti distributori,
mmportator, ristoranti e ho an-
che qualche collaborazione
glomalistica di settores

o oun B, un

ano di riserva? Non so

una sua vigna, aprire
un’enoteca.

«Macché, fare il vino & un
mestiere difficilissimo e fati-
cosissimo e pol oggi non si
I_mﬁ pili né eomprare né al-

ttare una vigna, Per una vi-
gna di Barolo occorono da
uno a due milioni di euro. Di
enoteche ce n'é fin troppe, al
massimo  potrei lavorare in
un‘enoteca, ma sarebbe un
riplego. I‘]mn vivere per cit

rhc mi appassionas.
u o di passlone, tanti
ragarzi e giovani aduli I

fuori vorrebbero fare co-
me lei, crearsi un progetto
in oy roprio
m‘:mﬂmmgﬂu:n cpun-
ierebbet
7 fare gqualcosa di simile
a quello che ho farto jo, guar
dando anche il mio percorso a
ritroso, servono alcune con-
dizioni: essere molto motivati,
avere le idee chiare, conoscere
il mercato, mettere in conto
tanti tanti sacrifici ¢ avere un
pizzico di follia. Per fare gli
editori in ltalia bisogna essere
un po’ follis,



